
Salade verte
Pommes frites 
Fondue de poireaux
Purée de carottes à l'orange

Garnitures supplémentaires
4€
5€
6€
6€

Arlette
Notre césar normande avec sucrine, 
tomme de Normandie, croûtons, 
champignons et sauce césar

Germaine
Œuf parfait, gésiers de canard, 
pommes de terre, croûtons de pain 
de campagne et salade verte

Charlot
Chèvre chaud sur toast de pain 
d'épices, noix, figues et salade verte

Option jambon ou poulet

Nos salades
16€

17€

16€

+2€

Glaces artisanales «Soeurette» 
Made in Normandie 
2 ou 3 boules

Glace :  Vanille, caramel beurre salé, 
pistache, café, yaourt, chocolat au lait

Sorbet : Chocolat noir,  fraise, 
pomme, poire, citron

Crumble 
Poire chocolat

Le coulant au chocolat
Chocolat noir 66%, boule de 
glace caramel beurre salé
(5 minutes d'attente)

Crème renversée
Au caramel

Nos desserts
Café ou thé gourmand
Demandez le programme !

Notre tarte Normande
Généreuse, aux amandes 
et avec sa glace vanille  

Trou Normand
Glace pomme ou poire 
arrosée de Calvados

8€

9€

7€

 11€

9€

10€

7€ / 9€10€ / 

Penne à la crème et jambon de la Manche 
Crème fromagère gourmande, estragon pour la fraîcheur

Suprème de poulet à la normande
Grand classique, avec sa crème et ses champignons

Pavé de rumsteak 
220g de bœuf normand et sa sauce béarnaise 

Fish & chips
Lieu noir en tempura et sauce tartare

Classique cheeseburger 
Buns, steak haché normand, cheddar, salade, ketchup et 
yellow mustard 

Filet de daurade
Beurre blanc au cidre 

Filet mignon de porc
Sauce moutarde à l'ancienne
 
Bourguignon Vegan
Champignons, carottes, oignons, lardons veggie fumés

Une garniture au choix pour les viandes et poissons

Nos plats

17€

17€

18€

18€

18€

19€

18€

17€

Steak haché ou fish & chips 
Un sirop à l’eau et une boule de glace

Menu enfant

12€

Œufs mayo
Plein air de la ferme de l’Ecoufle, 
mayonnaise maison et sucrine

Assiette de charcuterie 
Sélection de cochonailles de la région

Velouté potimarron châtaigne
Avec des croûtons de pain d'épices

Escargots de Bourgogne (par 6)
En persillade

Os à moelle 
Au sel de Guérande et toast 
de pain de campagne

Harengs pommes à l'huile
Harengs fumés, pommes de terre 
tièdes et vinaigrette à la moutarde

Camembert rôti 150g
Incontournable en toutes saisons

Nos entrées
6€

8€

9€

10€

12€

7€

11€



3

6

9

12

Prix TTC en euros service compris. Moyen de paiement accepté : carte bancaire, carte ticket restaurant et espèces.
Viande origine France, Boeuf origine Normandie.

English menu Allergènes

McArthurGlen Paris-Giverny

les-hortensias.com           leshortensias_giverny

Contactez nous pour vos 
évènements

Privatisation également 
possible le soir

contact@les-hortensias.com
02 32 53 87 26


